
P A R A    A B R I R   B O C A
La nostra gilda de bacallà fumat a casa al romaní                                                                           4 € | un                                                                 
Nuestra gilda de Bacalao ahumado en casa al romero   
 
Anxova de l’escala en salaó                                                                                                            2,9€ | un                               
Anchoa de la escala en salazón 
             
Croquetes fetes a casa 
de pernil ibèric o formatge Gamoneu (mínim 2 UN)                                                                    2,5 € | un                                      
Croquetas hechas en casa de jamón ibérico queso Gamoneu (mínimo 2 UN)

Bombes de pop i bombes de carn. (mínim 2 UN)  (mínimo 2 UN)                                              2,5 €  | un                                      
bombas de pulpo y bombas de carne.

P I C A  P I C A

Amanida aromàtica de brots tendres amb vinagreta de mel i mostassa                                               7€                          
Ensalada aromática de brotes tiernos con vinagreta de miel y mostaza.

Les nostres patates braves                                                                                                                       7€
Nuestras Patatas Bravas 

Calamar Fresc a l’andalusa                                                                                                                     10€         
Calamar Fresco a la andaluza

Albergínia a la brasa amb matò ecològic caramel·litzat de la granja Can Llong                                    8€        
 i anxoves de l’cantàbric.
Berenjena a la brasa con mató ecologico caramelizado de la granja Can Llong 
y anchoas del cantabrico. 

Pescaito Fregit                                                                                                                                        10€
Pescaito Frito                                                                                                                                

Anxova del cantàbric sobre pa dolç d’espelta i formatge Cabrales.                                               5€ | un 
Anchoas del cantábrico sobre pan dulce de escanda y queso Cabrales.

Bunyols amb bacallà amb all i oli de mel.                                                                                        5€ | 10€
Buñuelos con bacalao con “all i oli” de miel.

“Patatinas” al cabrales amb praliné d’avellane                                                                               5€ | 10€
“Patatinas” al cabrales con praliné de avellanas

TA K E  AWAY



N U E S T R O S  P L A T I N O S

Pop del pedreu, trinxat de la Cerdanya de col llombard i chimuchurri marí                           16€
Pulpo del pedreu cántabro, 
trinxat de la Cerdanya de col lombarda y chimuchurri marino

Galta de Porc Natural del Pirineu amb puré de patata ecològica                                                         14€
Carrillera de Cerdo Natural del pirineo puré de patata ecològica

“Morcilla” amb calamarsons i suc rostit de la seva tinta                                                                       13€                                                                        
Morcilla con chipirones y el jugo asado de su tinta

Gnocchi de patata ecològica, formatge Varé i emulsió de tòfona                                                        13€                                                                        
Gnocchi de patata ecológica, queso Varé y emulsión de trufa                                                          

A R R O S S O S  / A R R O C E S

Arròs Venere ecològic amb verduretes de temporada i emulsió d’alvocat i coriandre                         12€
Arroz Venere con verduras de temporada y una emulsión de aguacate y cilantro

Arròs caldós de peix del nostre mercat de Santa Caterina i gamba vermella                                      20€                                        
Arroz caldoso de pescado de nuestro mercado de Santa Caterina y gamba roja

Fideuà amb llagostins i musclos de delta a l’estil Thai                                                                          14€                                   
Fideuà con langostinos y mejillones del delta al estilo Thai 

Arròs negre amb all i oli d’all negre i gamba vermella.                                                                          15€                                   
Arroz negro con alioli de ajo negro y gamba roja.

Todos nuestros arroces son variedad Bombita de Molino Roca de Valencia excepto el Venere.

P O S T R E S

Arròs amb llet Asturià                                                                                                                            4,6€
Arroz con leche Asturiano

Tartaleta de Llimona i merenga                                                                                                              5,5€
Tartaleta de Limón y merengue

El nostre Tiramisú amb gelat de cafè                                                                                                    4,6€
Nuestro Tiramisú con helado de café.  



B E B I D A S

C E R V E Z A

Estrella Damm. 2,2€ / 2,8€
Voll Damm 2,8€ / 3,5€

Clara 2,8€ / 3,5€
AK Damm 3,5€

Free Damm 3,4€
Daura 3,5€

V E R M O U T H

Martini Blanco 4€
Martini Dry 4€
Bandarra 3€

G I N & T O N I C

Seagram’ S Gin 6€
Puerto De Indias Strawberry: 6€

Gin Mare: 8€
Hendrick’s Gin: 8€

Monkey 47 Schwarzwald Gin: 8€
Nordes Gin: 8€

C O C K T A I L S

Aperol Spritz 5€
Mojito 5€

Caipirinha 5€
Combinados 6€


